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PRESTIGE

La robe dorée soutenue par une mousse crémeuse dénote
la maturité. Les reflets paillés donnent une impression de
richesse. Le nez est concentré, dominé par des arbmes de
fruits confits (abricot sec, pruneau), de miel et de fruits secs
(noix fraiche).

Il s’y adjoint des sensations patissées de pain d'épices et de
pate sablée ainsi qu'une note de cannelle.

La bouche est ample et mature, on retrouve les fruits secs
et confits, la persistance aromatique est importante et une
touche sucrée ressort en finale.

Cette cuvée est un Champagne abouti au sommet de son
expression.
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Bouteille

IL POURRAIT ETRE SERVI A TABLE AVEC DES METS
SUCRES-SALES (VOLAILLE AUX PRUNEAUX) OU AVEC
UNE CUISINE PLUTOT LOINTAINE (TAJINE).
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