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BRUT RESERVE

Ce Champagne présente une mousse blanche et élégante
qui laisse un cordon continu et ample.
La teinte est jaune intense avec des reflets cuivrés et vieil or.

Le nez est dominé par les fruits juteux (péche jaune) et les
fruits acidulés (orange fraiche).

Quelques notes confites (confiture d'abricot) se
développent avec une touche de pate de coing. On percoit
en outre, une pointe de fruits secs (noisettes, praling).

La premiere impression en bouche est vive et fraiche,
I'évolution est fruitée et friande. On a une impression de
douceur, notamment sur la finale ou une note d'abricot
complet s'impose.
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Demi-Bouteille, Bouteille,
Magnum, Jéroboam

CETTE CUVEE EST UN VIN SOCIAL POUR LES COCKTAILS
ET LES VINS D’HONNEUR. A LA FOIS FIN ET D’'UN ABORD
AISE, CEST UN CHAMPAGNE A DEGUSTER EN TOUTE

DECONTRACTION.
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